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3.4 Innovazioni perseguite nel progetto

Il progetto ha come scopo finale la produzione di alimenti nutraceutici
additivati di composti funzionali derivanti dai sottoprodotti della
lavorazione industriale di vegetali gia arricchiti in fase di coltivazione conii
composti di interesse grazie all'utilizzo di composti microbici
appositamente sviluppati.

% Sviluppo di coltivazioni agricole di qualita utilizzando non fertilizzanti di
sintesi ma consorzi microbici naturali innovativi

% Messa a punto di un processo innovativo sviluppato specificamente per
I'estrazione e la purificazione di molecole funzionali da sottoprodotti
agroindustriali

% Formulazione di prodotti alimentari innovativi con valore funzionale
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Work Package e Tasks

Wp 1: Coordinamento Task 1.1: kick-off meeting e definizione Task 1.2: riunioni periodiche = Task 1.3: monitoraggio finale
WP Leader: RAMS&E documentazione inizio progetto di coordinamento progetto
[ Wp 7: Business Plan WP Leader: RAMS&E ]
WP2: Produzione di additivi WP3: Prove di utilizzo dei i tdiscparazione e

WP4 : Test di estrazione dei

- A B urificazione dei composti
per la coltivazione fertilizzanti sulle coltivazioni composti funzionali P funzionali estrattFi)
WP leader: CCS Aosta del pomodoro e del WP leader: Envipark WP leader: IDEA 3
Tritordeum eader:
O WP leader: CCS Aosta Task 5.1: test di separazione e
e bici dedicati e ) purificazione su impianto pilota
consorzi microbici dedicati Task 3.1: Allestimento dei Task 4.1: caratterizzazione dei
campi di prove varietali a campioni di sottoprodotti da Task 5.2: verifica analitica della
Bl <tahilich R TONT0 trattare purezza degli estratti
vitalita del prodotto
Task 3.2 Caratterizzazione Task 4.2: definizione dei P— AT "
delle piante cresciute con di ' e R T ERL]
R protocolli di estrazione ) i ——
Task 2.3: At_t'v'ta di sv_lluppo e senza consorzi microbici funzionali additivati
e produzilone _dEI biota dedicati WP leader: Tomato Farm
microbico Task 4.3: test di estrazione i

Task 6.1: utilizzo degli estratti per

Task 3.3: Caratterizzazione la formulazione di alimenti

Task 2.4: Caratterizzazione BBEIcarti di produzione

dei prodotti e valutazione Task 4.4: caratterizzazione nutraceutici
degli enzimi di contrasto alle delle soluzioni estratte I
micotossine Task 6.2: caratterizzazione degli

alimenti e della loro funzionalita
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Wp 1: Coordinamento
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fe WP2

AOSTA S.rl.

WP2: Produzione di additivi per
la coltivazione

Task 2.1: Produzione di consorzi
microbici dedicati

Task 2.2: Test di stabilita e
vitalita del prodotto

PN

a9 “@
Universith degli Studi di Torino Task 2.3: Attivita di sviluppo e
DBIOS produzione del biota microbico

Task 2.4: Caratterizzazione dei
prodotti e valutazione degli
enzimi di contrasto alle
micotossine
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WP3: Prove di utilizzo dei
fertilizzanti sulle
coltivazioni del
pomodoro e del
Tritordeum

Task 3.1: Allestimento dei
campi di prove varietali a
confronto

Task 3.2 Caratterizzazione

delle piante cresciute con

e senza consorzi microbici
dedicati

Task 3.3:
Caratterizzazione degli
scarti di produzione

Tesi kg Resa g/ha | T/C
Controllo | 38504 494 0%
T1 86840 1113 126%
T2 78000 1000 103%
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ENVIRONMENT

P RELEN WP4
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WP4 : Test di estrazione dei s27.004 i
composti funzionali sio] . ‘P B-Carotene
536,8726 g/mol
g : o >
Task 4.1: caratterizzazione dei 5 200] . Yiciione W/Y\/Y
campioni di sottoprodotti da & _] \ 536,873 g/mol
trattare 1001 L L
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Task 4.2: definizione dei 0 |+| , L
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Task 4.3: test di estrazione

Task 4.4: caratterizzazione TR N
delle soluzioni estratte v I)M
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WP 5: Test di separazione e
purificazione dei composti
funzionali estratti

Task 5.1: test di separazione e
purificazione su impianto pilota
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TOMATOFARM

WP 6: Sviluppo di alimenti
funzionali additivati

Task 6.1: utilizzo degli estratti per
la formulazione di alimenti

nutraceutici

Task 6.2: caratterizzazione degli
alimenti e della loro funzionalita

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO
FORNARETTE CROCCANTI AL TRITORDEUM

Con aqgiunta di licopene
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Universita degli Studi di Torino
DBIOS

Ingredienti: farina di TRITORDEUM 86%, olio extravergine di aliva 6%, lievito
madre 3,2% (farina di TRITORDEUM, acqua), sale, lievito, farina di
FRUMENTO maltato, olio di oliva, estratto di licopene in polvere
Cotti su farina di GRANO duro.
Allergeni Puo contenere tracce di soia, frutta a guscio e semi di sesamo
Informazioni nutrizionali Valore energetico Keal/Kj 1.930/461
(valori medi per 100g) Grassi 8,6
Di cui saturi a 16
Carboidrati g 83
Di cui zucchen g 25
Fibra alimentare q 4
Proteine g 11
Sale g 2
Licopene mg 0.91
Beta Carotene  mg 0,44
ORIGINE PRODOTTO 100% ITALIANO
T.M.C. 165 giomi
Confezione Peso neito [120g
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[ Wp 7: Business Plan ]

MOLTIPLICAZIONE APPARATO RADlCALE
ON W/ 4
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Grazie per l'attenzione!
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