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Corso teorico e pratico sull'analisi sensoriale della frutta
Il LIVELLO

Durata complessiva: 18 ore

Venerdi 22/11/2019
= B:45 Registrazione e Salub istituzionali
= 9:30 Visita didamica presso azienda di rasformazione frutticola cuneese
+ 12:30 Pausa pranzo
= 14:00 L'analisi sensoriale delle castagne
« 15:00 Test di analisi sensoriale su diverse cultivar di castagne
« 17:00 Discussione e fine lavori
Venerdi 06/12/2019
= 9:30 Visita didaftica presso azienda di trasformazione frutticola cuneese
= 12:30 Pausa pranzo
+ 14:00 La vocazionalita del territorio, | metodi di coltivazione, le esigenze del mercato, le esigenze
del consumatore
= 16:00 Prova pratica di analisi sensoriale su mele
* 17:00 Discussione e fine lavori
Venerdi 13/12/2019
= B:30 Colore, sapori, aromi e la biochimica e metabolismo dell’analisi sensoriale
« 10:30 Teoria sullanalisi sensoriale di frutta e trasformati
= 12:30 Pausa pranzo
* 14:00 Approfondimenti e test pratici su frutta e trasformat
* 16:30 Test finale
« 17:00 Discussione, fine lavon e consegna di attestat di partecipazione e profitio

DOCENTI:
Dott.ssa Maria Gabriella Mellano, Dott. Luca Castellino e Cesare Gallesio
Il corso si terra presso la sede Agenform di Cuneo-ex macello p.zza Torino 3 Cuneo.

Per informazion @ adesont AGENFORM-Consorzm Tel 0171696147 mail l1r1;|nn|;;~_z'l.1|.-:1|pn1'nr|1'| it

La pariecipazione al corso & grafuita in guanto inanziata dal progesio Alcotra Transfovaal Al termine del percorso @ previsio il
niasco delsnestalo di paneciparions ¢ profino

Numero massimo partecipanti per classe 24, Iscrizioni entro il 15 Novembre 2019

La partecipazione & grafuita grazie al cofinanziamento del FESR (Fondo Europeo di Sviluppo Regionale) nel’ambito del
progetio TransFOVAAL - Programma o Cooperanone Termtonale Europea Intemmeg V' A - Raha Francia (ALCOTRA)
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